
Vorspeise: 

Rinderkraftbrühe mit Maultaschenstreifen und
Schnittlauch

Hauptgang (wahlweise):

- Zwiebelrostbraten vom Weiderind mit
hausgemachten Spätzle & Bratensauce

- Gegrilltes Lachssteak mit Limettensoße und
Rosmarinkartoffeln

- Hausgemachte Kässpätzle mit Röstzwiebeln 
(vegetarisch)

Dessert: 

Brownie mit Zwetschgenröster & Vanille Eis

45€

DREI-GANG-MENÜ
MENÜ 1



Vorspeise: 

Gulaschsuppe vom Weiderind mit Brauhausbrot

Hauptgang (wahlweise):

- Geschmorte Schweinshaxe mit Sauerkraut &
Kartoffelknödel

- Zanderfilet im Speckmantel mit Weißwein-
Kräutersoße und Basmatireis

- Bio-Linsen mit hausgemachten Spätzle 
(vegetarisch/allergikerfreundlich)

Dessert: 

Ofenschlufer mit Vanillesoße

42€

DREI-GANG-MENÜ
MENÜ 2



Vorspeise: 

Rahmflädle mit Wildkräutern & geräuchertem Lachs

Hauptgang (wahlweise):

- Schweinemedaillons im Speckmantel mit 
Waldpilz-Rahm und hausgemachten Spätzle

- Gegrilltes Lachssteak mit Gemüse & Kräuter-
Knoblauchöl und Basmatireis

- Kartoffelrösti mit Grillgemüse & Kräuterquark 
(vegetarisch)

Dessert: 

Apfelküchle mit Vanilleeis

43€

DREI-GANG-MENÜ
MENÜ 3



Vorspeise: 

Kürbiscremesuppe mit steirischem Kürbiskernöl 
(saisonal)

Zwischengang: 

Kartoffelgratin-Törtchen mit Trüffelbutter & Parmesan 
(vegetarisch)

Hauptgang (wahlweise):

- Brauhaussteak vom Weiderind mit Trüffelbutter & Pommes
- Zanderfilet im Speckmantel mit Weißwein-Kräutersoße

 und Basmatireis
- Gefüllter Hokkaido-Kürbis mit Pilzragout & Bergkäsekruste 

(vegetarisch/saisonal)

Dessert: 

Dunkles Schokomousse mit Beeren

55€

VIER-GANG-MENÜ
MENÜ 4



Vorspeise: 

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle Schnittlauch

Zwischengang: 

Maultäschle mit Zwiebelschmelze & Dunkelbiersauce-Dip 

Hauptgang (wahlweise):

- Zwiebelrostbraten vom Weiderind mit hausgemachten
Spätzle & Bratensauce

- Gegrilltes Lachssteak mit Limettensoße und
Rosmarinkartoffeln

- Tiroler Schlutzkrapfen mit Salbeibutter & Bergkäse
(vegetarisch)

Dessert: 

Ofenschlufer mit Vanillesoße

55€

VIER-GANG-MENÜ
MENÜ 5 



Vorspeise: 

Gulaschsuppe vom Weiderind mit Brauhausbrot

Zwischengang: 

Maultäschle                                 mit Zwiebelschmelze &
Dunkelbiersauce-Dip

Hauptgang (wahlweise):

Hirschragout mit Preiselbeeren, Rotkohl &
Serviettenknödel                            

- Schweinemedaillons mit Waldpilz-Rahm und 
hausgemachten Spätzle

- Kartoffelknödel mit Rahmpilzen
(vegetarisch/glutenfrei)

Dessert: 

Apfelküchle mit Vanilleeis

54€

VIER-GANG-MENÜ
MENÜ 6

(saisonal)

(vegetarisch) 


